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Ne 2%
Antipasti

Caprese di Mozzarella Casainga 24
House Crafted Cow’s Milk Cheese, Made Daily, Vine Ripe
Tomatoes, Basil, Extra Virgin Oil

Vongole Oreganata 18
Little Neck Clams Baked With Seasoned Crumlos

Insalate Mista 16
Tossed Salad Of Seasonal Mixed Greens, Tomato, Peppers
& Cucumbers, Olive Oil & Red Wine Vinegar Dressing

Fritto di Zucchini 16
Julianna Of Zucchini, Floured & Lightly Fried

Affettati di Salumi 28
Our Selection Of Artisianal Dried & Cured Meats,

Appropriate Garnish

Zuppe

Minesirone 16
Traditional Fresh Vegetable & Bean Soup

Pasta e Fagioli 16
Cannellini Bean & Capellini Soup, Virgin QOil

wis

Wkt
Priom Paath
A’Matriciana 32
Prosciutto, Onion, Tomato
Alle Vongole 32

Clam Sauce, Shelled Little Neck Clams, White, Red Or
Marechiare

Alla Norma 30
Baby Eggplant, Tomato, Ricofta Salata

Alla Carbonara 31
Bacon, Onion, Egg Yolk

Alle Gamberi 34
Shrimp Sauce, Chopped Shrimp, Garlic, Tomato

Alla Marinara 29
Garlic, Tomato, Basil

Alla Bolognese 34
Traditional Veal, Beef & Pork Meat Sauce

Above Pasta Choices: Spaghettini, Linguine di Passero, Penne Rigati,
Capellini or Rigatoni

Al Forno

Ravioli Casalinga 32
Homemade Four Cheese Ravioli Baked With A Tomato
Ragu

Fusilli Gratinato 29
Short Braided Pasta Baked With Fresh Ricotta, Mozzarella,
Light Tomato Sauce

Parmigiana di Melanzane 29
Eggplant, Egg Battered, Lightly Fried, Baked In A Light
Tomato Sauce & Homemade Mozzarella

Seconc?i Piatti

Pollo

La Francese 31
Tender Chicken Supremes Encased In An Egg
Batter, Sautéed With Butter & Lemon

La Milanese 37
Chicken Breast Breaded & Pan Fried, Draped With
A Trim-Colored Salad

La Parmigiana 29
Chicken Cutlet Baked With A Light Tomato Sauce
& Homemade Mozzarella

La Scarpariello Con Salsicce Casalinga 37
Chicken Breast Sautéed With Garlic, Vinegar,

Balsamic Vinegar, Lemon & Our Homemade Pork

Sausage

Con Rosmarino 32
Tender Chicken Supremes Sautéed With Fresh
Rosemary, Garlic, & Lemon wkt

Vitello

La Marsala 43
Scaloppine Of Veal, Sauce Of Sicilian Marsala,
Mushrooms & Prosciutto

La Pizzaiolo 43
Thinly Sliced Scaloppine Of Veal Sautéed With Garlic,
Light Tomato Sauce

La Parmigiana 39
Veal Cutlet Baked With A Light Tomato Sauce &
Homemade Mozzarella

La Picata 39
Scaloppine Of Veal Sautéed With Lemon, Butter &
Capers

Costoletia “Alla Brace” 72
16 oz., Marinated, Grilled Veal Chop From The Rock

Frutti di Mare

I Gambenri

La Fra Diavolo 45
Shrimp Sautéed With Garlic, Tomato & Crushed Red
Pepper, Served With Linguine (Spicy)

La Oreganata 44
Shrimp Sautéed With Lemon, Garlic & Seasoned
Crumbs

La Francese 44
Shrimp Encased In An Egg Batter, Sautéed With
Butter & Lemon

I Pesci

Sogliola Alla Oreganata 37
Fresh Filet Of Sole, Lemon, Garlic & Herbs, Lightly
Crusted & Grilled

Salmone “A Piacere” 38
Fresh Scottish Salmon Filet Prepared To Your Pleasure

All Secondi Piatti Above Are Served With A Fresh
Vegetable Medley Unless Otherwise Specified
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Wine By The Glass
Vino Rosso
Barbera Di Asti D.O.C., Michele Chiarlo, Piemonte 15
Cabernet Sauvignon, Campo Alle Comete, Tuscany 20
Chianti, D.O.C.G., Cecchi, Tuscany 16
Merlot D.O.C., Feudio Del Pisciotto, Sicily 18
Nero d’Avola I.G.T., Cusumano, Sicily 15
Pinot Nero D.O.P, Gaierhof, Trentino - Alfo Adige 16
Primitivo Del Salento, I.G.T., Leone Di Castrus, Puglia 15
Vino Bianco
Chardonnay, Di Lenardo, Friuli ( Unoaked ) 16
Gavi di Gavi D.O.C., Broglia, Piemonte 19
Pinot Grigio I.G.T., Lageder, Trentino-Alfo Adige 17
Riesling D.O.C., Alto Adige, San Leonardo 18
Sauvignon Blanc D.O.C., Tendta Luisa, Friuli-Venezia Giulia 17
Soave Classico, D.O.C., Inama, Veneto 15
Sparkling Wine
Prosecco Brut D.O.C., 187ml Bottle, Mionetto, Veneto 17

Imperiale, Moet & Chandon N.V., 187ml Bofttle, France 40

Bottles
Peroni, Rome

Heineken
Budweiser

\¢ 677
Vino Rosso

Piemonte

Barbaresco Classico, Alfredo Prunotto
Barbaresco, Angelo Gaja

Barbera Di Alba, Bricco Dei Merli, Cogno

Barbera D’ Asti, Michele Chiarlo

Barolo Rocche, Marcenasco, Renato Ratti
Barolo, Pio Cesare

Barolo, Sarralunga, Villadorio

Barolo, Sperss, Angelo Gaja

Dolcetto D’Alba, Bruno Giacosa

Gattinara, Travaglini

Toscana

Brunello Di Montalcino Riserva, Villa Poggio Salvi
Brunello Di Montalcino, Carpineto

Brunello Di Montalcino, Il Poggione

Brunello Di Montalcino, Silvio Nardi

Brunello Di Montalcino, Biondi Santi

Cabernet Sauvignon, Farnito, Carpineto
Carmignano, Capezzana

Chianti Classico Riserva, Carpineto

Chianti Classico Riserva, Ducale Gold Label
Ruffino Chianti, Ruffino

Chianti Classico, Peppoli Estate, Antinori

Guido Di Alberto, Tenuta San Guido

Le Serre Nuove Dell’Ornellaia, Bogheri Rosso
LeVolte, Marchesi Ludovico A. ( Young Ornellaia )
Magri, Ca’Marcanda, 1.G.T., Angelo Gaja, Langhe
Promis, Ca’Marcanda, 1.G.T., Angelo Gaja, Langhe
Rosso Di Montalcino, Sirio Pacenti

Rosso Toscana I.G.T., Villa Antinori

Santa Cristina, Villa Antinori

Shiraz Cortona, Il Castagna, Dionisio

Vino Nobile Di Montelpuciano, Avignonese
Super Tuscan

Ornellaia, Tenuta Dell’Ornellaia, Bolgheri
Sassicaia, Tenuta San Guido

Tignanello, Antinori

Biserno, Tenuta di Biserno

Testamata, Bibi Graetz

Emilia Romagna

Sangiovese Di Romagna Superiore, Guiry, Biodinamic
Trentino - Alto Adige

Pinot Nero, D.O.P.,Gaierhof

Veneto

Amarone, Bertani

Amarone, Buglioni, Il Lussorioso

Valpolicella Classico, Stefano Accordini
Umbria

Rubesco, Rosso Di Torgiano, Lungarootti
Sangrantino Di Montefalco, Antonelli

Marche

Rosso Conero, San Lorenzo, Osimo, Umani Ranchi
Sardegna

Cannonau Di Sardegna Riserva, Sella & Mosca
Campania

Montevetrano, Colli Di Salerno I.G.T., Silvia Imparato
Taurasi, Terre Dora

Abruzzo

Puglia

Notarpanaro, Salento Rosso, I.G.T., Dr. Cosimo Taurino
Primitivo Del Salento |.G.T.,Leone Di Castrus
Basilicata

Aglianico Del Vulture, D.O.C., Basilisco

Calabria

.> Ciro Rosso Classico, Librandi

Sicilia
Corvo, Duca Di Salaparuta
® Regaleale, Count Tasca d’Almerita

Peroni Alla Spina (On Tap)

45

57

195
110

Montepulciano d’Abruzzo Ris., Cantina Zaccagnini D.O.C. 56

52
56

58

40

39
4]

Beer

Moretti, Friuli-Venezia Giulia

Featured Apertivi

The Merlino
(In Loving Memory Of Frank J. Merlino)

In And Out Beefeater Martini, Straight Up, 2 Olives

The Americano

Campari, Sweet Vermouth, Splash Of Soda, Lemon Twist

The Brooklyn Old Fashion

Knobb Creek Rye, Amareno Cherry, Bitters, Splash Of

Soda

The Negroni

Hendricks Gin, Campari, Sweet Vermouth, Orange Twist

The M.R.I

Muddles Sicilian Blood Orange, Grey Goose Orange,

Splash Of Soda

Paloma Italiana

Casamigos Reposado, Campari, Grapefruit, Lime, Lemon,

San Pellegrino Aranciata

O N NN

California

Cabernet Sauvignon, Caymus, Napa
Cabernet Sauvignon, Charles Krug, Younville
Cabernet Sauvignon, Far Niente, Napa
Cabernet Sauvignon, Jordan, Alexander Valley
Cabernet Sauvignon, Robert Mondavi, Napa
Cabernet Sauvignon, Silver Oak, Napa
Cabernet Sauvignon, Silver Oak, Alexander Valley
Insignia, Joseph Phelps, Napa

Merlot, Stags Leap, Napa

Opus One, Oakville, Napa

Pinot Noir, Coppola Winery, Sonoma

Zinfandel, Vinter’s Reserve, Kendall Jackson, Santa Rosa

Cabernet Sauvignon, Cakebread, Napa
Cabernet Sauvignon, Nickel and Nickel, Napa
Cabernet Sauvignon, Artemis, Stag’s Leap, Napa
Cabernet Sauvignon, Quintessa Heritage, Napa

Oregon

Pinot Noir, Le Pré Du Col Vineyard, Bergstrém, Willamette 316

Valley

why
Vino Bianco

Piemonte

Chardonnay Langhe, Aldo Contero, Il Bussiador
Gavi Di Gavi, Black Label, La Scolca
Gavi Di Gavi, La Meirana, Broglia
Langhe Arneis Roero Blange, Ceretto
Trentino - Alto Adige

Pinot Bianco, Elena Walch

Pinot Grigio, Santa Margherita
Riesling,D.O.C., San Leonardo

Friuli - Venezia Giulia
Chardonnay, Di Lenardo (Unoaked )
Chardonnay, Vintage Tunina, Jermann
Collio Sauvignon, Schiopetto

Friulano, Livio Felluga ( 100% Tocai )
Sauvignon Blanc, Tenuta Luisa

Veneto

Soave Classico Superiore, Pieropan

Umbria

Orvieto Classico, Compogrande, Antinori S. Christina
Marche

Verdicchio Di Jesi, D.O.C., Velenosi

Toscana

Testamata Bianco, Bibi Graetz

Lazio

Frascati Superiore, Poggio Verde, P. Pallavincini
Campania

Falanghina, Feudi Di San Gregorio

Fiano Di Avellino, Radici, Mastroberarddino
Greco Di Tufo, Novaserra, Mastroberardino
Sicilia

Anthelia, Donnafugata

Corvo, Duca Di Salaparuta

Etna Bianco, Tornatore

California

Chardonnay, Rombauer, Carneros
Chardonnay, Simi, Alexander Valley
Chardonnay, Cakebread Napa
Chardonnay, Far Niente Napa
Chardonnay, Stags Leap, Napa
Chardonnay, Jordan, Sonoma

Sauvignon Blanc, Aventa, Stags Leap Vinyard, Napa
Spumanti

Brut Veuve Clicquot, Yellow Label, N.V.
Dom Perignon, France

Franciacorta Brut, Berlucchi, Lombardy
Moet & Chandon Imperiale, N.V., France
Moscato D’Asti, Nivole, Michele Chiarlo
Prosecco Brut D.O.C., Zardetto, Veneto

4 Corkage Fee $90 Per 750ml

44

56

240

38

19

19




